Venez découvrir notre carte signée



Dadinhos de tapioca au parmesan a croquer, tartare de tomate confite
Assortiment de charcut’ italiennes de chez Alberto Melloni
Sélection de fromages du moment

Entrée + Plat ou Plat + Dessert €22 - Entrée + Plat + Dessert €25

Les Entrées €10

Bourride de daurade
Poitrine de porc de montagne, laqué au sirop d'érable, salade de feves aux fines herbes
Velouté d'asperges, ceuf parfait, pesto a |'ail des ours et tuiles de focaccia

Les Plats €19
Encornet farci au chorizo, riz safrané aux petits pois et sauce a I'encre de seche

Cordon bleu maison, sauce fromage a raclette, légumes de saison en persillade
Choux-fleurs laqué au miso, crémeux de petits pois, vierge amandes fraiches et airelles

Les Desserts €10

Cheese cake ricotta, croquantine praliné noisette & sorbet mangue

Feuilleté croustillant, créme diplomate a la vanille de Madagascar & fraises infusées a la
framboise

Moelleux amande & huile d’olive, glace et mousse caramel au beurre salé, praliné cacahuete

Tous nos prix sont TTC, service compris



Asperges vertes cuites a basse température, ceufs pochés, hollandaise a

I"ail des ours €26
Coquelet entier réti, jus au citron confit €27
Poulpe entier grillé a la plancha, aioli mousseux €29
Carré d'agneau entier crolte d'herbes de 1kg pour 2 personnes €70 (€35/pers)
Cote de boeuf Simmental de 1kg pour 2 personnes £98 (€49/pers)

Poisson du jour, péche de ligne Prix selon poids et especes

Le Plateau de Fruits de Mer €35
Crevettes, bulots, six huitres Marenne-Oléron

Les extras
Caviar 10g (supp. €20)
Demi-homard bleu Européen avec sa pince décortiquée (supp. €30)

Les Glaces Maison de Michel Roth €3.5

/boule
Crémes Glacées - Vanille, Chocolat, Yaourt grec, Caramel

Sorbets - Mangue, Cassis, Mara des Bois, Mire & Violette, Citron, Passion, Noix de
coco

Menu enfant €12
(enfants de -10 ans)

Poisson du jour ou Poulet avec légumes de saisons et pommes de terres grenailles
Fondant au chocolat
Sirop ou jus de fruit au choix

Tous nos prix sont TTC, service compris
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