Milady

Le Menu

Le Milady célébre une cuisine vivante et locale.
80 % de nos fruits et légumes viennent de producteurs situés a moins de 30 km.

Tout est fait maison, du pain aux glaces minute, pour une expérience sincére et gourmande
Cantine chic le midi, Bistrot raffiné le soir.



Brochette de poulpe en persillade, fumée au romarin €10

Dadinhos de tapioca au fromage, a croquer & tartare de tomates confites €10

« Sandwich a la focaccia, stracciatella, mortadelle et pesto de tomates €12
« Assiette de bulots (250gr) €12
« Crevettes roses (calibre moyen par 6) €15
« Huitres de Charente-Maritime par 6 piéces €15
o Assiette d'affettatis Toscans (pour deux personnes) : €22

charcuteries & fromages italiens, pizza frite, légumes sous huile, stracciatella

Pancakes (3) garniture au choix : Beurre ou sirop d’érable ou nocciolata maison €7

Nos glaces €10 la coupe, 3 parfums au choix
réalisées sur place, a base de produits frais et de fruits locaux du Var
Vanille de Madagascar, Chocolat, Yaourt grec, Noisette , Croissant

Sorbets : Fraise, PEche & Verveine, Abricot & Gingembre, Melon, Fruits rouges, Figue

Tous nos prix sont TTC, service compris
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